
Ciência e Tecnologia de Alimentos – 2º SEMESTRE 
Horário: 2º /2013 – TURMA 10 

 
 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

07:30- 08:25    

Metodologia 
cientifica (T) sala 305 

 

8:25- 9:20 Metodologia 
cientifica (T) sala 

305 

Química 
orgânica (T) 

Sala 305 

Física (T)  
sala 305  

9:20-09:30 Intervalo  

9:30-10:25 Matérias-primas 
(T)  

sala 305 
 

Química 
orgânica (T) 

sala 305 
 

Física (T) 
sala 305 

Microbiologia (T) 
sala 305 

Genética (T) 
sala 305 

10:25-11:20 

11:20-12:15 

 

 
 

1º 
SEMESTRE 

Código  DISCIPLINAS TIPO Pré 
requisito 

Prof (T-P) C.H. 

IT 8309 Metodologia cientifica Obrig. N/A  Valcenir 3-0 45 

IT 8310 Matérias-primas  Obrig. N/A Valcenir 3-0 45 

IT 8307 Química orgânica  Obrig. N/A Fabiana  4-0 60 

IT 8312 Física  Obrig. N/A Virnei  4-0 60 

IT 8311 Microbiologia  Obrig. N/A Paula F. 3-0 45 

IT 8308 Genética  Obrig. N/A Adriana  3-0 45 

TOTAL       300 

 

Paula Fernanda – Microbiologia  - NUT 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



Ciência e Tecnologia de Alimentos – 4º SEMESTRE 
Horário: 2º/2013 – TURMA 10 

 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

07:30- 08:25     Bioquímica Alimentos (T) 
Sala 305 8:25- 9:20    Bromato (P10) 

Lab 306 

9:20-09:30 Intervalo  

9:30-10:25    Bromato (P10) 
Lab 306 

Bioquímica Alimentos (P10) 
Lab 306  

10:25-11:20    CTCP amilaceos 
(P) 

Lab 134 
11:20-12:15     

 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

13:30- 14:25 CTF Hortaliças 
(T) 

Sala 305 

CT Carnes (P) 
Lab 117 

Bromato (T) 
Sala 305 

 
 14:25- 15:20  

15:20-15:30 Intervalo 

15:30-16:25 CTP Amilaceos 
(T) 

Sala 305 

CTF Hortaliças 
(P10) 

Lab 134 

CT Carnes 
(T) 

Sala 305 

  

16:25-17:20   

17:20-18:15      
 

Turno Diurno /4º SEMESTRE  
Horário: 2º / 2013   - TURMA 11 

 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

07:30- 08:25     Bioquímica Alimentos (T) 
Sala 305 8:25- 9:20    CTCP amiláceos (P) 

Lab 134 

9:20-09:30 Intervalo  

9:30-10:25    CTCP amiláceos (P) 
Lab 134 

  

10:25-11:20    Bromato (P11) 
Lab 306 

 
11:20-12:15     

 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

13:30- 14:25 CTF Hortaliças 
(T) 

Sala 305 

CTF Hortaliças 
(P11) 

Lab 134 

Bromato (T) 
Sala 305 

 Bioquímicos Alimentos (P11) 
Lab 306 14:25- 15:20  

15:20-15:30 Intervalo 

15:30-16:25  CTP 
Amiláceos (T) 

Sala 305 

CT Carnes (P) 
Lab 117 

CT Carnes 
(T) 

Sala 305 

  

16:25-17:20   

17:20-18:15      
 

 

 

3º 
SEMESTRE 

Código  DISCIPLINAS TIPO Pré-
requisito  

Professor  (T-P) C.H. 

IT 8323 CTF Hortaliças Obrig. N/A SUBSTITUTO 2-2-2 60 

IT 8324 CT Carnes, ovos e mel Obrig. N/A Valcenir 2-2-2 60 

IT 8322 CTP Amiláceos  Obrig. N/A Leomar 2-2-2 60 

IT 8321 Bromatologia  Obrig. N/A Tiago 2-2-2 60 

IT 8320 Bioquímica de 
alimentos 

Obrig. Bioquímica  Tiago 2-22 60 

TOTAL       300 
Tiago- Bromato – Nut 

 

 

 

 

  



Ciência e Tecnologia de Alimentos – 6º SEMESTRE 
Horário: 2º /2013 – TURMA 10 

 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

07:30- 08:25     
CTA Bebidas (T) 

Sala 309 8:25- 9:20 
Operações unitárias 

(T) 
Sala 309 

Analise sensorial 
(T) 

Sala 309 

Analise sensorial 
(P10) Lab 134 

Higiene dos 
alimentos (T) 

Sala 309 

9:20-09:30 Intervalo  

9:30-10:25 

Operações unitárias 
(T) 

Sala 309 

Analise sensorial 
(T) 

Sala 309 

Analise sensorial 
(P10) Lab 134 

Higiene dos 
alimentos (T) 

Sala 309 
CTA Bebidas (P10) 

Lab 117 

10:25-11:20 
CTO gorduras (T) 

Sala 309 

CTO gorduras 
(P10) 

Lab 306 

Química 
analítica II (T) 

Sala 309 
 

11:20-12:15  

 

6º SEMESTRE 

Horário: 1º / 2013 – TURMA 11 
 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

07:30- 08:25     

CTA Bebidas (T) 
Sala 309 8:25- 9:20 

Operações unitárias 
(T) 

Sala 309 

Analise sensorial 
(T) 

Sala 309 

CTO gorduras 
(P11) 

Lab 306 

Higiene dos 
alimentos (T) 

Sala 309 

9:20-09:30 Intervalo 

9:30-10:25 
Operações unitárias 

(T) 
Sala 305 

Analise sensorial 
(T) 

Sala 309 

CTO gorduras 
(P11) 

Lab 306 

Higiene dos 
alimentos (T) 

Sala 309 
 

10:25-11:20 CTO e gorduras 
(T) 

Sala 309 

Analise sensorial 
(P10) lab 134 

Química 
analítica II (T) 

Sala 309 

 

11:20-12:15 
 

 
 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

13:30- 
14:25 

   
 

CTA Bebidas (P) 
Lab 117 14:25- 

15:20 
    

15:20-15:30 Intervalo      

15:30-16:25       

16:25-17:20      

17:20-18:15      

 
 
 

6º 
SEMESTRE 

Código DISCIPLINAS TIPO Pré-requisito Professor (T-P) C.H. 

IT 8332 Operações Unitárias Obrig. N/A Graciela 4-0 60 

IT 8333 Análise Sensorial Obrig. N/A Angelita 2-2-2 60 

IT8335 CT Óleos e 
Gorduras 

Obrig. Bioquímica de 
alimentos 

Leomar 2-2-2 60 

IT 8334 CTA e Bebidas Obrig. N/A SUBSTITUTO 2-2-2 60 

IT8331 Química Analítica II Obrig. Química analítica I Geraldo 2-0 30 

IT 8336 Higiene de 
Alimentos e 
Legislação 

Obrig. Microbiologia de 
alimentos 

SUBSTITUTO 2-0 30 

TOTAL       300 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Ciência e Tecnologia de Alimentos – 8º SEMESTRE 
Horário: 2º /2013 – TURMA 10 – NOTURNO 

 
Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

18:50- 19:45  DCG  
Sala 305 

ESTÁGIO Sala 305 
TCC 

Sala 305 

 

19:45- 20:40   

20:40-20:50 Intervalo 

20:50-21:45   ESTÁGIO Sala 305 TCC 
Sala 305 

 

21:45-22:40    
 

 

 

Código DISCIPLINAS TIPO Pré-requisito Professor (T-P) C.H. 

IT 8046 Estágio Supervisionado Obrig. 
Ter realizado todas as 

disciplinas 
PROF 

ANGELITA  
0-20 300 

IT 8047 TCC Obrig. 
Ter realizado 65% da grade 

curricular do curso 
PROF 

LEOMAR 
4-0 60 

IT8351 

DCG (Ciência e 
Tecnologia de 

Pescados e Produtos 
Derivados) 

Eletiva Não possui  
PROF 

GRACIELA 
2-0 30 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

  



HORÁRIOS DE SALAS DE AULA 

 

2 SEMESTRE - SALA 305 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4 SEMESTRE - SALA 305 

Horário  Segunda  Terça  Quarta  Quinta  Sexta  

13:30- 14:25 CTF Hortaliças (T) 
PROF SUBSTITUTO 

 Bromato (T) 
PROF TIAGO 

  

14:25- 15:20    

15:20-15:30 Intervalo  

15:30-16:25 CTP Amiláceos (T) 
PROF LEOMAR 

 CT Carnes (T) 
PROF JUNIOR 

  
16:25-17:20    
17:20-18:15      

 

8 SEMESTRE - SALA 305  

Horário  Segunda  Terça  Quarta  Quinta  Sexta  

18:50- 19:45  
Estágio 

PROF ANGELITA 

DCG 
PROF GRACIELA 

 

TCC 
PROF LEOMAR 

 

19:45- 20:40 
  

20:40-20:50 Intervalo 

20:50-21:45 
 

Estágio 
PROF ANGELITA 

 TCC 
PROF LEOMAR 

 

21:45-22:40     

 

6 SEMESTRE - SALA 309 

Horário  Segunda  Terça  Quarta  Quinta  Sexta  

07:30- 08:25 
   

Química analítica II (T) 
PROF GERALDO 

CTA Bebidas (T) 
PROF SUBSTITUTO 

8:25- 9:20 Operações unitárias (T) 
PROF GRACIELA 

Analise sensorial 
PROF ANGELITA 

  

9:20-09:30 Intervalo 

9:30-10:25 
Operações unitárias (T) 

PROF GRACIELA 
 

Analise sensorial 
PROF ANGELITA  HI de alimentos (T) 

PROF SUBSTITUTO 

 

10:25-11:20 CTO gorduras (T) 
PROF LEOMAR 

  
11:20-12:15    

 

LABORATORIO 115 

Horário  Segunda  Terça  Quarta  Quinta  Sexta  

07:30- 08:25      

8:25- 9:20      

9:20-09:30 Intervalo  

9:30-10:25    
 

CTA Bebidas (P10) 
PROF SUBSTITUTO 10:25-11:20    

11:20-12:15      

 

Horário  Segunda  Terça  Quarta  Quinta  Sexta  

13:30- 14:25     
CTA Bebidas (P11) 
PROF SUBSTITUTO 

14:25- 15:20 
    

15:20-15:30 Intervalo 

15:30-16:25      
16:25-17:20      
17:20-18:15      

 

 

LABORATORIO 117 

Horário  Segunda  Terça  Quarta  Quinta  Sexta  

13:30- 14:25  CT Carnes (P10)    

Horário  Segunda  Terça  Quarta  Quinta  Sexta  

07:30- 08:25    
Metodologia cientifica 

PROF JUNIOR 

Bioquímica de alimentos 
(T) 

PR0F TIAGO  
8:25- 9:20 Metodologia cientifica 

PROF JUNIOR 
Química Org. 

PROF FABIANA 
Física 

PROF VIRNEI 

9:20-09:30 Intervalo  

9:30-10:25 
Matérias-primas (T) 

PROF JUNIOR 
Química Org. 

PROF FABIANA 
Física 

PROF VIRNEI 

Microbiologia (T) 
PROF PAULA FERNANDA 

 

Genética (T) 
PROF ADRIANA 

 
10:25-11:20 

11:20-12:15 



14:25- 15:20 
 

PROF JUNIOR 
   

15:20-15:30 Intervalo 

15:30-16:25  CT Carnes (P11) 
PROF JUNIOR 

   
16:25-17:20     
17:20-18:15      

 

LABORATORIO 134 

Horário  Segunda  Terça  Quarta  Quinta  Sexta  

07:30- 08:25       
8:25- 9:20  

 
Analise sensorial (P10) 

PROF ANGELITA 
CTP Amiláceos (P10) 

PROF LEOMAR 
 

9:20-09:30 Intervalo 

9:30-10:25  

 

Analise sensorial (P10) 
PROF ANGELITA 

CTP Amiláceos (P10) 
PROF LEOMAR 

 

10:25-11:20  Analise sensorial (P11) 
PROF ANGELITA 

CTP Amiláceos (P11) 
PROF LEOMAR 

 
11:20-12:15   

 

 

Horário  Segunda  Terça  Quarta  Quinta  Sexta  

13:30- 14:25  CTF Hortaliças (P10) 
PROF SUBSTITUTO 

 
  

 
14:25- 15:20    
15:20-15:30  

15:30-16:25  
CTF Hortaliças (P11) 
PROF SUBSTITUTO  

 
 

16:25-17:20   
17:20-18:15    

 

 

LABORATORIO 306 

Horário  Segunda  Terça  Quarta  Quinta  Sexta  

07:30- 08:25      

8:25- 9:20   CTO Gorduras (P10) 
PROF LEOMAR 

Bromato  (P10) 
PROF TIAGO 

 

9:20-09:30 Intervalo 

9:30-10:25   CTO Gorduras 
(P10;11) 

PROF LEOMAR 

Bromato  (P10; 11) 
PROF TIAGO 

Bioquímica Alm. 
PROF TIAGO 

10:25-11:20   
11:20-12:15    

 

LABORATORIO 306 

Horário  Segunda  Terça  Quarta  Quinta  Sexta  

13:30- 14:25   
 

 Bioquímica Alm. 
PRO TIAGO 14:25- 15:20    

15:20-15:30 Intervalo  

15:30-16:25   
 

 Bioquímica Alm. 
PROF TIAGO 16:25-17:20    

17:20-18:15      

 

 


