Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Turma: Diurno

Horario: Segundo semestre/2011

Turma 10
Horario Segunda Terca Quarta Quinta Sexta
07:30/08:25 | Fisica Quimica Microbiologia | Genética
organica
08:25-9:20 | Fisica Quimica Matérias Microbiologia | Genética
organica Primas
9:20-9:30 Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo
9:30-10:25 Fisica Quimica Matérias Microbiologia | Genética
organica Primas
10:25-11:20 | Fisica Quimica Matérias Metodologia | Metodologia
organica Primas Cientifica Cientifica
11:20-12:15 Metodologia
Cientifica
DISCIPLINAS TIPO | (T-P) |CH.| T P
Quimica Orgénica (Prof Fabiana) Obrig 4-0 60 60 0
20 Genética (Prof Leocir) Obrig 3-0 45 45 0
sEMESTRE | Meétodologia Cientifica (Prof Amauri) Obrig 3-0 45 45 0
Matérias Primas (Prof Leomar) Obrig 3-0 45 45 0
Microbiologia (Paula Fernanda) Obrig 3-0 45 45 0
Fisica (Prof Nelson) Obrig 4-0 60 60 0
C.H. total 300 | 300 0




Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Turma: Noturno
Horario: Quarto semestre/2011

Turma 10
Horario Segunda Terca Quarta Quinta Sexta
18:50/19:45 | Ciénciae Tec. | Ciénciae Tec. | Ciénciae Tec. Bioguimicados | Bromatologia
De frutas e de cereais e de carnes, ovos alimentos (T) P)
hortalicas (T) | prod. Amil. (T) e mel (T)
19:45/20:40 | Ciénciae Tec. | Ciénciae Tec. | Ciénciae Tec. Bioguimicados | Bromatologia
De frutas e de cereais e de carnes, ovos alimentos (T) )
hortalicas (T) | prod. Amil. (T) e mel (T)
20:40/20:50 Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo
20:50/21:45 | Ciénciae Tec. | Ciénciae Tec. | Ciénciae Tec. Bioguimicados | Bromatologia
De frutas e de cereais e de carnes, ovos alimentos (P) T
hortalicas (P) | prod. Amil. (P) e mel (P)
21:45/22:40 | Ciénciae Tec. | Ciénciae Tec. | Ciénciae Tec. Bioguimicados | Bromatologia
De frutas e de cereais e de carnes, ovos alimentos (P) T
hortalicas (P) | prod. Amil. (P) e mel (P)
Turma 11
Horario Segunda Terca Quarta Quinta Sexta
18:50/19:45 | Ciénciae Tec. | Ciénciae Tec. | Ciénciae Tec. Bioguimicados | Bioguimica dos
De frutas e de cereais e de carnes, ovos alimentos (T) alimentos (P)
hortalicas (T) | prod. Amil. (T) e mel (T)
19:45/20:40 | Ciénciae Tec. | Ciénciae Tec. | Ciénciae Tec. L L
. Bioquimica dos | Bioquimica dos
De frutas e de cereais e de carnes, ovos alimentos (T) alimentos (P)
hortalicas (T) | prod. Amil. (T) e mel (T)
20:40/20:50 Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo
20:50/21:45 | Ciénciae Tec. | Ciénciae Tec. . Ciénciae Tec. .
de cereais e De frutas e Bromatologia de carnes, ovos Bromatologia
: - (P) ’ (M
prod. Amil. (P) | hortalicas (P) e mel (P)
21:45/22:40 | Ciénciae Tec. | Ciéncia e Tec. . Ciénciae Tec. .
de cereais e De frutas e Bromatologia de carnes, ovos Bromatologia
: - (P) ’ (M
prod. Amil. (P) | hortalicas (P) e mel (P)
DISCIPLINAS TIPO | (T-P) |[CH.| T P
Bioguimica dos Alimentos (Prof Paula) Obrig 2-2 60 30 30
Bromatologia (Prof Edi) Obrig 2-2 60 30 30
2 Ciéncia e Tecnologia de Cereais e Obrig 2-2 60 30 30
SEMESTRE Pr_odu_tos Amlléceo§ (Prof Leomar) _
Ciéncia e Tecnologia de Frutas e Obrig 2-2 60 30 30
Hortalicas (Prof Miriane)
Ciéncia e Tecnologia de Carnes, Ovos e Obrig 2-2 60 30 30
Mel (Prof Miriane)
C.H. total 300 150 150




Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Turma: Noturno

Horario: Sexto semestre/2011

Turma 10
Horario Segunda Terca Quarta Quinta Sexta
18:50/19:45 | Higiene de | Andlise | Operagdes Ciénciaetec. | Ciénciae
alimentos e | sensorial | unitérias na de Oleos e Tecn. do
legislacéo (M) ind. de alim. | gorduras (T) aglcar e
(T) (M bebidas (T)
19:45/20:40 | Higiene de | Andlise | Operagdes Ciénciaetec. | Ciénciae
alimentos e | sensorial | unitérias na de Oleos e Tecn. do
legislacéo (M) ind. de alim. | gorduras (T) aglcar e
(T) (M bebidas (T)
20:40/20:50 | Intervalo Intervalo | Intervalo Intervalo Intervalo
20:50/21:45 | Quimica Anélise | OperagBes Ciénciaetec. | Ciénciae
Analitica Il | sensorial | unitarias na | de 6leos e Tecn. do
(M) (P) ind. de alim. | gorduras (P) aglcar e
(M bebidas (P)
21:45/22:40 | Quimica Anélise | OperagBes Ciénciaetec. | Ciénciae
Analitica Il | sensorial | unitarias na | de 6leos e Tecn. do
(M) (P) ind. de alim. | gorduras (P) aglcar e
(M bebidas (P)
DISCIPLINAS TIPO | (T-P) | C.H.
Quimica Analitica Il (Prof Osmar) Obrig 2-0 30
OperagBes Unitarias na industria de alimentos (Prof Obrig 4-0 60
Osmar)
6° Analise sensorial (Prof Edi) Obrig 2-2 60
SEMESTRE | Ciéncia e Tecnologia do Aglcar e Bebidas (Prof Obrig 2-2 60
Larissa)
Ciéncia e Tecnologia de Oleos e Gorduras (Prof Leomar | Obrig 2-2 60
Higiene de Alimentos e Legislacéo (Prof Paula Obrig 2-0 30
Fernanda)
C.H. total 300




