
QUADROS DE HORÁRIOS 2012/1  

CURSO: CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 

TURNO INTEGRAL 

PRIMEIRO SEMESTRE – Turma 10 
 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

07:30/08:25  Estatística Química Sociologia  Matemática 

 8:25- 9:20 Morfologia 

Vegetal 

Estatística Química Sociologia  Matemática 

9:20 – 9:30 Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo 

9:30-10:25 Morfologia 

Vegetal 

Estatística Química Informática Matemática 

10:25-11:20 Morfologia 

Vegetal 

(P) 

Iniciação a 

Ciência e 

Tecnologia  

Agroalimentar 

Química 

(P) 

Informática 

(P) 

Matemática 

11:20-12:15 

 

 Iniciação a 

Ciência e 

Tecnologia 

Agroalimentar 

   

 

PRIMEIRO SEMESTRE – Turma 11 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

07:30/08:25  Estatística Química Sociologia  Matemática 

08:25- 9:20 Morfologia 

Vegetal 

Estatística Química Sociologia  Matemática 

9:20 – 9:30 Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo 

9:30-10:25 Morfologia 

Vegetal 

Estatística Química Informática Matemática 

10:25-11:20  Iniciação a 

Ciência e 

Tecnologia  

Agroalimentar 

 Informática 

(P) 

Matemática 

11:20-12:15 

 

Morfologia 

Vegetal  

(P) 

Iniciação a 

Ciência e 

Tecnologia 

Agroalimentar 

Química 

(P) 

  

 

Código Disciplina Tipo (T-P) CH Pré-Requisito Professor 

IT8300 Sociologia Obrig 2-0 30 Não apresenta Rozane 

IT8301 Informática Obrig 1-1 30 Não apresenta Concurso 

IT8302 Matemática Obrig 4-0 60 Não apresenta Concurso 

IT8303 Química Obrig 3-1 60 Não apresenta Fabiana 

IT8304 Morfologia Vegetal Obrig 2-1 45 Não apresenta Luciana Ethur 

IT8305 
Iniciação à Ciência e Tec. 

Agroalimentar e ética profissional 

Obrig 2-0 30 Não apresenta Leomar 

IT8306 Estatística Obrig 3-0 45 Não apresenta Enio 

   Total 300   



QUADROS DE HORÁRIOS 2012/1  

CURSO: CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 

TURNO INTEGRAL 

TERCEIRO SEMESTRE – Turma 10 
 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

07:30/08:25    Microbiologia 

de Alimentos 

(Prática) 

 

 8:25- 9:20    Microbiologia 

de Alimentos 

(Prática) 

 

9:20 – 9:30    Intervalo  

9:30-10:25    Química 

Experimental 

 

10:25-11:20    Química 

Experimental 

 

11:20-12:15      

 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

13:30/14:25 Conservação 

de alimentos 

Bioquímica Microbiologia 

de Alimentos 

(Teórica) 

 Seminários 

14:25/15:20 Conservação 

de alimentos 

Bioquímica Microbiologia 

de Alimentos 

(Teórica) 

 Seminários 

15:20/15:30 Intervalo Intervalo Intervalo  Intervalo 

15:30/16:25 Conservação 

de alimentos 

Bioquímica Química 

Analítica 

 Bases da  

Nutrição 

16:25/17:20 Conservação 

de alimentos 

Bioquímica Química 

Analítica 

 Bases da  

Nutrição 

17:20/18:15      

 

TERCEIRO SEMESTRE – Turma 11 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

07:30/08:25    Química 

Experimental 

 

 8:25- 9:20    Química 

Experimental 

 

9:20 – 9:30    Intervalo  

9:30-10:25    Microbiologia 

de Alimentos 

(Prática) 

 

10:25-11:20    Microbiologia 

de Alimentos 

(Prática) 

 

11:20-12:15      

 



 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

13:30/14:25 Conservação 

de alimentos 

Bioquímica Microbiologia 

de Alimentos 

(Teórica) 

  Seminários 

14:25/15:20 Conservação 

de alimentos 

Bioquímica Microbiologia 

de Alimentos 

(Teórica) 

 Seminários 

15:20/15:30 Intervalo Intervalo Intervalo  Intervalo 

15:30/16:25 Conservação 

de alimentos 

Bioquímica Química 

Analítica 

 Bases da  

Nutrição 

16:25/17:20 Conservação 

de alimentos 

Bioquímica Química 

Analítica 

 Bases da  

Nutrição 

17:25/18:15      

 

 

Código Disciplina Tipo (T-P) CH Pré-Requisito Professor 

IT8313 Bases da Nutrição Obrig 2-0 30 Não apresenta Lana 

IT8314 Microbiologia de Alimentos Obrig 2-2 60 Microbiologia Edi 

IT8315 Bioquímica  Obrig 4-0 60 Não apresenta Julio 

IT8319 Seminários Obrig 2-0 30 Não apresenta Edi 

IT8317 Química experimental Obrig 0-2 30 Química Osmar 

IT8318 Química analítica Obrig 2-0 30 Não apresenta Osmar 

IT8316 Conservação de alimentos Obrig 4-0 60 Não apresenta Larissa 

   Total 300   



QUADROS DE HORÁRIOS 2012/1  

CURSO: CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 

TURNO NOTURNO 

QUINTO SEMESTRE – Turma 10 
 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

18:50/19:45 Físico-

química 

Análise de 

Alimentos 

Ciência e 

Tecnologia de 

Extrusão de 

Alimentos 

DCG  

Toxicologia 

de Alimentos 

(T) 

Ciência e 

Tecn. Leites e 

derivados (T) 

19:45/20:40 Físico-

química 

Análise de 

Alimentos 

Ciência e 

Tecnologia de 

Extrusão de 

Alimentos 

DCG  

Toxicologia 

de Alimentos 

(T) 

Ciência e 

Tecn. Leites e 

derivados (T) 

20:40/20:50 Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo 

20:50/21:45 Alimentos 

Funcionais 

Análise de 

Alimentos (P) 

Embalagens de 

alimentos 

Toxicologia 

de Alimentos 

(P) 

Ciência e 

Tecn. Leites e 

derivados (P) 

21:45/22:40 Alimentos 

Funcionais 

Análise de 

Alimentos (P) 

Embalagens de 

alimentos 

Toxicologia 

de Alimentos 

(P) 

Ciência e 

Tecn. Leites e 

derivados (P) 

QUINTO SEMESTRE – Turma 11 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

18:50/19:45 Físico-

química 

Análise de 

Alimentos 

Ciência e 

Tecnologia de 

Extrusão de 

Alimentos 

DCG 

Toxicologia 

de Alimentos 

(T) 

Ciência e 

Tecn. Leites e 

derivados (T) 

19:45/20:40 Físico-

química 

Análise de 

Alimentos 

Ciência e 

Tecnologia de 

Extrusão de 

Alimentos 

DCG 

Toxicologia 

de Alimentos 

(T) 

Ciência e 

Tecn. Leites e 

derivados (T) 

20:40/20:50 Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo 

20:50/21:45 Alimentos 

Funcionais 

Análise de 

Alimentos (P) 

Embalagens de 

alimentos 

Ciência e 

Tecn. Leites 

e derivados 

(P) 

Toxicologia 

de Alimentos 

(P) 

21:45/22:40 Alimentos 

Funcionais 

Análise de 

Alimentos (P) 

Embalagens de 

alimentos 

Ciência e 

Tecn. Leites 

e derivados 

(P) 

Toxicologia 

de Alimentos 

(P) 

 

 

 

 

 



Código Disciplina Tipo (T-P) CH Pré-Requisito Professor 

IT8025 Toxicologia dos Alimentos Obrig 2-2 60 Bioquímcia Paula Augusti 

IT8026 Alimentos Funcionais Obrig 2-0 30 Não apresenta Miriane 

IT8027 Embalagens de Alimentos Obrig 2-0 30 Não apresenta Larissa 

IT8045 
Ciência e Tecnologia de Extrusão 

de Alimentos 

Eletiva 

DCG 

2-0 30 Não apresenta Leomar 

IT8028 
Ciência e Tecnologia de Leite e 

Derivados 

Obrig 2-2 60 Não apresenta Graciela 

IT8029 Físico-Química  Obrig 2-0 30 Não apresenta Osmar 

IT8030 Análise de Alimentos  Obrig 2-2 60 Bromatologia Edi 

   Total 300   

 



QUADROS DE HORÁRIOS 2012/1  

CURSO: CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 

TURNO NOTURNO 

SÉTIMO SEMESTRE – Turma 10 

Horário Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 

18:50/19:45 Empreendedoris

mo, 

Comercialização 

e Marketing 

Controle de 

Qualidade na 

Indústria de 

Alimentos 

DCG 

Sistemas 

Agroindustriais 

Gestão 

Ambiental e 

Tratamento de 

Produtos, 

água, 

Efluentes e 

Resíduos na 

Indústria de 

Alimentos 

Desenvolvime

nto de Novos 

Produtos 

19:45/20:40 Empreendedoris

mo, 

Comercialização 

e Marketing 

Controle de 

Qualidade na 

Indústria de 

Alimentos 

DCG 

Sistemas 

Agroindustriais 

Gestão 

Ambiental e 

Tratamento de 

Produtos, 

água, 

Efluentes e 

Resíduos na 

Indústria de 

Alimentos (P) 

Desenvolvime

nto de Novos 

Produtos 

20:40/20:50 Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo 

20:50/21:45 Empreendedoris

mo, 

Comercialização 

e Marketing 

Controle de 

Qualidade na 

Indústria de 

Alimentos  

Gestão 

Ambiental e 

Tratamento de 

Produtos, água, 

Efluentes e 

Resíduos na 

Indústria de 

Alimentos 

Seminários II Desenvolvime

nto de Novos 

Produtos (P) 

21:45/22:40 Empreendedoris

mo, 

Comercialização 

e Marketing 

Controle de 

Qualidade na 

Indústria de 

Alimentos 

(P) 

Gestão 

Ambiental e 

Tratamento de 

Produtos, água, 

Efluentes e 

Resíduos na 

Indústria de 

Alimentos 

Seminários II Desenvolvime

nto de Novos 

Produtos (P) 

 



 

Código Disciplina Tipo (T-P) CH Pré-Requisito Professor 

IT8041 
Desenvolvimento de Novos 

Produtos 

Obrig 2-2 60 Análise de 
Alimentos 

Leomar 

IT8042 
Controle de Qualidade na 

Indústria de Alimentos 

Obrig 3-1 60 Higiene de 
Alimentos e 
Legislação 

Gracile 

IT8043 

Gestão Ambiental de Águas, 

Efluentes e Resíduos na Indústria 

de Alimentos  

Obrig 3-1 60 Não apresenta Graciela 

IT8034 
Empreendedorismo, 

Comercialização e Marketing  

Obrig 4-0 60 Não apresenta Ricardo 

IT8044 Seminários II  Obrig 2-0 30 Seminários Larissa 

IT 
Sistemas Agroindustriais Eletiva 

DCG  

2-0 30 Não apresenta Janaina 

   Total 300   

 

 
OFERTA DE DISCIPLINAS COMPLEMENTARES DE GRADUAÇÃO (DCG’S)  

 

Ciência e Tecnologia de Extrusão de Alimentos (Quinto Semestre - CTA)  

Sistemas Agroindustriais (Sétimo Semestre – CTA e no BICT) 

Economia Rural (AGR) 

Estágio Social I (AGRI) 

Expressão Gráfica (AGRO) 

Psicologia das relações Humanas (BICT ) 

Seminário Integrador Relações Humanas (BICT) 

Seminário Integrador: Agricultura, alimentos e saúde (BICT) 

Humanidades, Ciências Sociais e Cidadania (AGRI) 

Educação alimentar (NUT) 

Alimentação Coletiva (NUT) 

 


