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Programa e Bibliografia – Edital nº 184/2017  
 

ÁREAS DE CONHECIMENTO - REGIME DE TRABALHO DE 40 HORAS SEMANAIS – CAMPUS BAGÉ 

ÁREA PROGRAMA BIBLIOGRAFIA 

Ciência, Tecnologia e 
Engenharia de 

Alimentos 

 

1. Matérias-primas de origem vegetal e seus aspectos fisiológicos do 
desenvolvimento de frutos e fatores pré-colheita e colheita;  

2. Conservação de vegetais pelo uso do calor, de açúcar e do controle de 
umidade; 

3. Conservação de vegetais pelo frio, uso de aditivos e de irradiação, por 
atmosfera modificada e vegetais minimamente processados;  

4. Conservação de vegetais por fermentações; 
5. Hidrocolóides vegetais; 
6. Morfologia, nutrientes e processamento de grãos; 
7. Qualidade de farinhas e processamento de panificação. 
8. O setor do agronegócio no Brasil; 
9. Análises dos mercados agrícolas regionais; 
10. Estudo do arranjo físico de indústrias de alimentos; 
11. Fluxograma e estudo de processos; 
12. Balanço de massa e energia. 
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I. Ciências Térmicas - 
Máquinas Térmicas e 

Tecnologia de 
Combustíveis 
II. Eletricidade 

Aplicada 

 

1. Trocadores de calor.  
2. Motor de Combustão Interna.   
3. Ciclo de Rankine. 
4. Ciclos de Refrigeração.  
5. Combustíveis sólidos, líquidos e gasosos. 
6. A nartureza da eletricidade. 
7. Lei de Kirchoff. 
8. Circuitos resistivos, capacitivos e indutivos. 
9. Sistemas monofásicos e polifásicos. 
10. Potência em corrente contínua e em corrente alternada monofásica e 

polifásica. 
11. Noções de máquinas elétricas. 
12. Conversão eletromecânica de energia. 
13. Instalações elétricas residenciais e comerciais. 

 

1. BORGNAKKE, C.; SONNTAG, R. E. Fundamentos da Termodinâmica, SP: Edgard Blücher, 2009. 
2. CREDER, H. Instalações elétricas. Editora: LTC, 2007 
3. DAVID IRWIN, J. Análise de Circuitos em Engenharia. Editora: Makron Books. 
4. GARCIA, R., Combustíveis e Combustão Industrial, 1ª ed., Editora Interciência, 2002.  
5. INCROPERA F.; DEWITT D.; BERGMAN T.; LAVINE A. Fundamentos de Transferência de Calor e Massa, 6ª edição, LTC, 2008. 
6. JAMES W. NILSSON E SUSAN A. RIEDEL. Circuitos Elétricos, 8° Ed. Editora: Pearson Ed., 2009. 
7. JOHN O’MALLEY. Análise de Circuitos. Editora: Makron Books/Coleção Schaum. 
8. NISKIER, A.J. MACINTYRE. Instalações elétricas, 5ª Ed J. Editora: LTC, 2008. 
9. VLASSOV, D., Combustíveis, combustão e câmaras de combustão. Editora UFPR, 2001. 

 

Bagé, 18 de maio de 2017. 
       

 

Divisão de Concursos e Seleção de Pessoal 

Coordenadoria de Gestão de Carreiras 

PROGEPE/UNIPAMPA  

http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/b/bf/Coat_of_arms_of_Brazil.svg

