Servicos do RU do Campus Bagé estao mais proximos de entrar em funcionamento
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Foi publicada no Diario Oficial da Unido desta quarta-feira, 2 de julho, a Concorréncia nimero
01/2014, que visa a contratagéo de pessoa juridica especializada no ramo de servigos de
alimentacao coletiva para a instalagao de Restaurante Universitario e de Lanchonete no
Campus de Bagé da UNIPAMPA. A sesséo publica para apresentacao das propostas esta
prevista para as 9h30 do dia 4 de agosto.

Conforme explica o coordenador da Divisdo de Apoio a Moradia e a Alimentagéo da
Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis e Comunitarios, Gustavo de Carvalho Luiz, com isso, esta
mais préxima a oferta de refeigdes para o publico académico e o inicio do programa de
Alimentacao Subsidiada Talheres do Pampa para os alunos em situacao de vulnerabilidade no
Campus Bagé. “O intuito da Reitoria € que os restaurantes universitarios também sejam um
ambiente de lazer e de convivéncia social entre os alunos, professores e técnicos, como vem
sendo nos outros quatro campi onde ja ha o funcionamento de RU”, complementa.

Os procedimentos para participacao das empresas nas licitacbes constam do edital da
Concorréncia 01/2014, disponivel em http://porteiras.r.unipampa.edu.br/portais/praaec/2013/0
7/25/licitacoes-para-os-restaurantes-universitarios-2/

A PRAEC destaca alguns pontos como importantes para que as empresas avaliem o interesse
em participar da concorréncia: a crescente e constante demanda da comunidade académica
por alimentacao; a oferta, pela Universidade, de espago construido, com estrutura adaptada
para o trabalho e plenamente equipado e mobiliado pela UNIPAMPA para o preparo das
refeicdes, além da possibilidade de ganhos com venda de lanches.

“O Campus de Bagé, em especial, possui duas estruturas de cerca de 400m2 de area
construida, sendo os dois prédios totalmente equipados para que inicie a prestagdo dos
servicos de fornecimento de refeicoes aos alunos. Com isso, a licitacdo se torna mais atrativa e
0S pregos na licitagao tendem a ser competitivos também.” Cabe lembrar que o Campus Bagé
possui uma comunidade académica composta de estudantes, técnicos, professores e
terceirizados que ultrapassa 2,5 mil pessoas. Para a construgdo dos prédios foram investidos
R$ 1.818.681,67.

A pro-reitora de Assuntos Estudantis e Comunitarios, Simone Oliveira, comemora a publicagao
da concorréncia. “E mais um avanco dentro do Programa de Alimentacéo Talheres do Pampa,
qgue além de ser um fator que vai auxiliar no melhor desempenho académico, ainda vai
contribuir com um ganho de qualidade de vida aos estudantes”.

Principais informacoes do edital - RU Campus Bagé

- Modalidade de Licitacdo: concorréncia publica do tipo &quot;menor preco de
refeicdo&quot;;

- Teto do valor para proposta de preco da refeicao na licitagcdo: R$ 8,50;

- Capacidade de cada Salao de Refei¢cbes: 160 pessoas; simultaneamente;

- Publico/Demanda: 1179 alunos de cursos diurnos e 1090 de cursos noturnos (ficando
livre para que os alunos da noite almocem e vice-versa). Total de alunos: 2.269. Servidores
publicos: 202. Servidores Terceirizados: 46.

- Horarios de funcionamento: Restaurante: de segunda a sexta-feira, das 11h as 14h para
almoco e das 18h as 21h para o jantar (havendo demanda manifestada, o restaurante podera
funcionar aos sabados). Lanchonete: de segunda a sexta-feira, das 7h as 22h e aos sabados
das 7h e 30min. as 14h.

- Politica de Subsidio para Alimentac&o: os alunos do PBP (Programa de Permanéncia)
nao pagarao nada para almoco e janta, o subsidio sera total pela UNIPAMPA. Os demais
alunos terao subsidio parcial de 70% em cada refeicao. Servidores publicos e terceirizados
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pagarao o valor integral definido em licitacao.

- Aluguel: R$ 5.666,66

- Cardapio: envolvera acompanhamentos (arroz e feijao), guarnicdo (massas, legumes,
cereais entre outros) e saladas variadas com consumo livre. As carnes, que terdo variagdes no
cardapio conforme o dia da semana, 0os sucos e a sobremesa poderao ser porcionados pela
empresa.
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